6.11. — Dobrovice - obsazeno
7.11. — Mlad4 Boleslav, Hotel Vénec (salonek) 19.30

12.11. — Praha, Pod Mikul4asem, V. Huga 2, P.5, 19.30
20.11. - Litomysl, Karlov 19.30

Vina Chochola — listopad 2009

! . £ 1.
Terminy ochutnavek:

( Prosim, rezervujte si mista v predstihu)
Novinky: Reichardtova vina ro¢niku 2009 uz jsou na svéte, dale

cervena vina r. 2007 a novinky od Wolfa.

Werner Reichardt — Ochutnejte nova vina

Mlada, svézi, jiskrna a rozvonéna — takova jsou nova vina. Ochutnejte je co nejdrive. Lehoucky

suchy Muskat zluty 2009 a opét velmi zddany Rivaner 2009 (Miiller-Thurgau), to je predvoj

dalsich vin rocniku 2009, ktery se zatim jevi velmi nadéjné. Pro milovniky cervenych vin je tu

skvely roénik 2007. zeyména na Frankovku Selection dlouho necekejte. Hrozny byly tak kvalitni,

ze vétsina sla do rady Reserve a na zakladni radu zbylo jen par set lahvi. Koupil jsem je pro Vas.

Frankovka Sel. 07 Muskat zluty 09 Rivaner 09 Merlot Reserve 07
Ly Jasné =1y ey Vonavy, Stavnaty a Fortelny,
nejlepsi sveézi, lehky, | opét krasné typicky
frankovka suchy. rozvoneny merlot
této rady Vychutnejte | ,muller”. s patrnym
poslednich si jeho otiskem
let. mladistvost. lezeni
140 ké 140 k¢é 135 k¢ v sudech.
190 ké

Michael TRENZ a Michael WOLF
Ochutnejte kdysi u néas tradi¢ni odradu Sylvanské zelené. Michael Wolf pripravil polosladky

kabinet, a ten sklizi tspéchy. Rulandské bilé od stejného vinare bude do 15.11. ve slevé stejné

jako Modry Portugal 2008. A milovnikiim M. Trenze viele doporucuji Vogelsang — Kabinett i

Spétlese jsou nadherné. A ze sladsich ryzlinkt? Holle Kabinett a samozirejmé Magdalenekreuz.

Sylvanské zel. 07 RR Magdalenkreuz 08 Scheurebe Frech&Scheu TRENZ — Alte Reben 07,
Hledejte si ; Pozdni sb., Nechte se Milujete-1i
v bohaté feinherb. ptekvapit vini rymaky,
chuti tohoto Perfektné a s\zesti této musite
prijemného sladéna Skoro, ) ochutnat.
polosladkého kyselina se nezname Opulentni,
sylvanu. zb. cukrem. odrudy. elegantni
vino ze staré
160 k¢é 270 k¢ 160 k& révy. 370 k¢

Tésim se na shledanou u dobrého vina
Vaclav Chochola

www.vina-chochola.cz — 728/932020 — chochola@vina-chochola.cz




